
LE CAVEAU DES LYS  
Tous l e s  p la t s  s on t  con f e c t i o nné s  ma i s on ,  d re s s é s  à  la  commande .   Serv ice  inc lu s  
Nos p la t s  p euven t  con ten i r  de s  a l l e rgène s ,  la  l i s t e  e s t  à  vo t r e  d i s po s i t i on  à  la  r é cep t i on .  

LA FORMULE DEJEUNER 
Les midis, du jeudi au samedi, sauf jours fériés  

 
 

Menu 2 plats – 22€  

Menu 2 plats + 1 verre de vin + café – 26€  

Menu 3 plats - 29€  

Menu 4 plats - 34€  

 

 
 

Les Entrées 

LE FOIE GRAS Mi cuit, fait maison, gel cassis, chutney de tomate et piment 

d’Espelette 

LES CANELLONI De poireau farci, moule marinière, duxelles de champignons 

LE FROMAGE DE TÊTE Salade de mâche et mimolette 18 mois, vinaigrette mangue 

passion 

 

Les Plats 

LA TÊTE DE VEAU Sauce gribiche et petits légumes, pickles d’oignons rouges 

LA CAILLE Rôtie sur carcasse, crème ciboulette et martini blanc, aligot de 

pomme de terre 

LE CABILLAUD Béarnaise à l’orange, risotto de boulgour, pignons de pin 

 

L’assortiment de fromages   
 

Les Délices 

LA MOUSSE AU CHOCOLAT À la fève Tonka, biscuit sablé aux agrumes 

LA CRÈME BRÛLÉE Fruit de la passion et rocher coco  

LE FONTAINEBLEAU Confiture de fruits rouges, sorbet myrtilles, écorce d’orange 
 


