
LE CAVEAU DES LYS  
Tous l e s  p la t s  s on t  con f e c t i o nné s  ma i s on ,  d re s s é s  à  la  commande .   Serv ice  inc lu s  
Nos p la t s  p euven t  con ten i r  de s  a l l e rgène s ,  la  l i s t e  e s t  à  vo t r e  d i s po s i t i on  à  la  r é cep t i on  

LE MENU DES LYS 
Entrée, Plat , Fromages ou  Entrée, Plat , Dél ice 47€  

Entrée, Plat , Fromages et Dél ice 52€  

 

Les Entrées 

LE FOIE GRAS Mi cuit, fait maison, gel de cassis, chutney de tomate et piment 

d’Espelette 

 

LE TATAKI DE THON ROUGE 

ET LOTTE FUMÉE 

Fenouil mariné, bergamote, coriandre, vinaigrette mangue 

passion 

 

L’ŒUF BASSE TEMPÉRATURE Shiitake, velours d’oignons oubliés et bœuf wagyu 

 

Les Plats 

LE PAVÉ DE SANDRE Poêlé, crème avocat basilic, riz vénère et petits légumes 

 

LE FILET DE BOEUF Poêlé, sauce sarment de vignes, pomme duchesse, purée de 

carottes des sables 

 

LE MIGNON DE VEAU Rôti, crème vin jaune et noix, mousseline de patate douce et 

chou romanesco 

 

Le plateau de fromages  

L’assort iment de quatre variétés  

 
 

Les Délices 

LES ROSES DES SABLES  Tout chocolat, caramel beurre salé, sorbet framboise violette 

 

LE PARFAIT GLACÉ Glace coquelicot, coulis de fruits rouges et crème fouettée 

bourbon 

 

LA CRÈME BRÛLÉE Fruit de la passion caramélisé, boule coco 
 

 


